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periodico a cura del Consorzio Tutela Vini Valtellina

Dicembre: tempo di consuntivi e di
proposte per il nuovo anno.
Il 2006 si avvia a conclusione e per
il nostro comparto i risultati
possono essere definiti
soddisfacenti. Ottimi, se legati
all’esito della vendemmia. Al
Consorzio sono pervenute le
comunicazioni delle varie aziende
con i dati relativi alla produzione e
alla trasformazione delle uve e tutto
collima con le previsioni effettuate
alla vigilia del distacco dei grappoli,
avvenuto, sotto il profilo
meteorologico, in un periodo
particolarmente  favorevole che ha
coronato mesi di lavoro.
La tabella dettagliata, sotto
riportata, attesta la situazione per le
varie tipologie. Fra parentesi i dati
della vendemmia 2005.
Anche per le uve in appassimento
per lo Sforzato le premesse sono
favorevoli.

Per il mercato abbiamo avviato
iniziative promozionali che hanno
destato molto interesse, soprattutto
in area lombarda. Ampi consensi
hanno ottenuto i banchi d’assaggio
di Milano e di Como e curiosità ed
apprezzamenti hanno accompagnato
anche la presentazione del cofanetto
con DVD e CD “Valtellina wine
symphony” realizzato dal Consorzio
in collaborazioni con enti pubblici e
privati. Quest’anno anche gli auguri
di Buone Feste del Consorzio sono
particolari e strettamente legati alla
nostra attività. Riportano la

riproduzione della statua lignea del
XVI secolo della Madonna dell’uva.
Nel bilancio dell’anno che si avvia a
conclusione vanno  ricordati alcuni
passaggi importanti che hanno
caratterizzato l’esercizio: il rinnovo
delle cariche sociali con largo
spazio riservato ai giovani e la
collaborazione con gli altri Consorzi
di tutela e con le istituzioni per
rafforzare sempre più l’immagine
della Valtellina  e della
Valchiavenna in occasione di Fiere,
mostre e iniziative promozionali
legate alla valorizzazione del
territorio. Una scelta vincente per
affrontare i mercati e dare adeguate
risposte alla domanda.
Stiamo lavorando per il prossimo
esercizio, con obiettivi
particolarmente interessanti. Nel
frattempo auguri di Buone Feste a
tutti gli associati e alle loro
famiglie, alle istituzioni e agli enti
che hanno sostenuto la nostra
attività e a quanti hanno collaborato
per il buon funzionamento del
Consorzio, in particolare al
personale.

Il presidente - Casimiro Maule

È TEMPO DI
BILANCI

VENDEMMIA 2006
espressa in Q.li

Maroggia Sassella Grumello Inferno Valgella Valt. Sup. R. di Valt. Sforzato Igt Totale

297,35 8.183,59 3.656,19 3.895,57 3.499,99 8.647,59 4.630,42 6.378,37 4.795,12 43.984,19
(260,10) (6.599,53) (3.323,36) (3.536,14) (3.087,18) (8.566,04) (4.078,76) (4.814,09) (4.028,89) (38.294,09)
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Per  far conoscere e promuovere
i vini a Denominazione
d’Origine Valtellina il Consorzio
di Tutela, in collaborazione con
l’Unione del Commercio, del
Turismo e dei Servizi della
provincia di Sondrio, ha messo a
punto un progetto formativo
rivolto agli operatori dei settori
alberghiero e ristorazione.
Un’idea maturata per far
crescere la sensibilità e la
professionalità degli operatori
del comparto ricettivo nella
gestione dei vini e nel servizio. 
Il corso, articolato in due
giornate, vedrà impegnati di
volta in volta  circa trenta
operatori in aula (per
l’approfondimento sulla
produzione vinicola, sulla
gestione della cantina e sulla
predisposizione della carta dei
vini per il servizio in tavola) e

altrettanti sul campo per una
visita alle Case vinicole per un
contatto diretto coi produttori.
Gli incontri “in aula” sono
itineranti.
I primi si sono tenuti  a
Chiavenna e Sondrio,
successivamente a Livigno e
Bormio per coprire l’intero
territorio. La giornata del  15
gennaio sarà dedicata
all’accoglienza dei corsisti nelle
diverse cantine delle Aziende.
Al termine del percorso ai
partecipanti verrà rilasciato un
attestato. 
Il vino di qualità della nostra
terra diventa così uno strumento
di proficue collaborazioni fra chi
produce e chi consuma.
Un percorso per approfondire
intese e valorizzare l’eccellenza
di Valle favorendo l’offerta
turistica.

Successo su tutti i fronti per
l’iniziativa promozionale del
Consorzio Tutela vini nel
capoluogo lombardo e nella città
lariana.
Lunedì 20 novembre e lunedì 27,
le migliori etichette di 18
Aziende hanno deliziato ed
attirato l’attenzione di diverse
centinaia di appassionati del
buon bere, ristoratori, titolari di
enoteche ed altri addetti al
settore enogastronomico che
hanno preso parte al banco
d’assaggio allestito dall’Ais
presso l’albergo Westin Palace a
Milano e dall’Onav al Palace
Hotel di Como.
Due eventi che hanno suscitato
molto interesse e testimoniato
l’alta qualità dei rossi a D.O.
Valtellina ad un pubblico
competente e felice d’essere

A SCUOLA DI VINO DI QUALITÀ I SAPORI DI
VALTELLINA IN FIERA
Milano ha ospitato per nove giorni
una rassegna a tutto campo per
valorizzare la produzione, l’economia
e le tradizioni dell’universo artigiano.
Nel Padiglione 3 di “Piazza
Lombardia” la Regione ha riservato
spazi alla provincia di Sondrio che si
è presentata coi suoi prodotti
d’eccellenza, compresi i vini,
accogliendo i visitatori in una
caratteristica stüa.
Nell’area Valtellina il pubblico ha
seguito con interesse il percorso delle
isole sensoriali, ha apprezzato
l’enogastronomia tipica ed ha preso
parte nei giorni festivi alle
degustazioni dei rossi DOC e DOCG
di Valtellina. In vendita anche un kit
con assaggio di tutti i prodotti di
qualità che caratterizzano la provincia
di Sondrio: bresaola, formaggi, vini,
miele, mele, pizzoccheri e un
assaggio di cupeta.
A Milano, in occasione dell’Artigiano
in Fiera, hanno curato la gestione
dello stand “Valtellina terra dei cinque
sensi” i Consorzi di Tutela, il Gal
Valtellina Leader e la Provincia di
Sondrio.  

I ROSSI  DI  VALTELLINA HANNO  CONQUISTATO MILANO E COMO
stato coinvolto in una
manifestazione dedicata ad un
territorio straordinario.
Per molti dei presenti l’alta
qualità dei vini proposti, ben
strutturati, è stata una conferma,
per altri una piacevole scoperta.
Sforzato, Valtellina Superiore,
Rosso di Valtellina e IGT
Terrazze Retiche in

degustazione, hanno raccontato
una terra, la laboriosità della sua
gente e lo straordinario risultato
dell’impegno dei viticoltori sui
terrazzamenti e degli enologi in
cantina.
L’iniziativa si è rivelata utile ed
interessante al  punto da
chiederne il bis per il prossimo
anno.
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terrazzamenti e la vitivinicoltura
della provincia di Sondrio.
L’iniziativa è del Consorzio
Tutela vini che si è avvalso della
collaborazione della Comunità
Montana di Sondrio, del Gruppo
Bancario  Credito Valtellinese,
del Consorzio turistico del
mandamento di Sondrio, di

Nell’elegante cornice della
sala dei Balli del Credito
Valtellinese, ricca di
architetture e di illusioni
dipinte, a Sondrio lunedì 4
dicembre è stato
presentato “Valtellina wine
symphony”, un cofanetto
(DVD, CD e libretto)
dedicato ai nostri grandi
vini. Musiche originali e
suggestive immagini,
compresi brevi ricordi in
bianco e nero di mezzo
secolo fa, per far
conoscere ed apprezzare i

Valmalenco Promotion e delle
Case vinicole Nino  Negri e
Triacca.
Nel Cd, Tobagoproject ad ogni
tipologia di vino dedica un brano
musicale originale, con
caratteristiche legate al DOC e al
DOCG che rappresenta.
Pezzo importante per lo

Sforzato, melodioso per il
Sassella, vivace per il
Rosso di Valtellina,
carico di toni per
l’Inferno e così via.
Il DVD è un piacevole
viaggio, un susseguirsi di
immagini lungo la valle
dell’Adda fra vigne,
cantine e offerte
turistiche, con un ricco
commento proposto come
invito a visitare la Valle.
Il libretto esplicativo,
con altre informazioni,
completa l’insieme.

MUSICHE
ORIGINALI ED
IMMAGINI
SUGGESTIVE
PER PROMUOVERE
I ROSSI DI
VALTELLINA

BUONE FESTE
Auguri particolari quest’anno da parte
del Consorzio alle autorità, ai soci,
alla stampa e a quanti ricevono “La
Vigna”. Una scelta significativa per
dire a tutti Buon Natale. E’ l’immagi-
ne della statua lignea della Madonna
dell’uva col Bambino Gesù che tiene
in mano un grappolo. Una scultura
lignea del XVI secolo di proprietà del
Museo Valtellinese di Storia ed Arte di
Sondrio recentemente restaurata. Per
la riproduzione di questo legno sacro,
carico di significato per chi coltiva il
vigneto, il Consorzio ha ottenuto una
speciale autorizzazione dal Comune di
Sondrio e dal Museo. In particolari
circostanze sarà simbolo della nostra
associazione.
Auguri a tutti di un sereno Santo
Natale e di felice Anno Nuovo.
Buone feste
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A chiusura d’anno le Guide specia-
lizzate assegnano importanti ricono-
scimenti ai vini e anche nel 2006 le
Denominazioni d’Origine Valtellina
possono contare su albo d’onore di
tutto rispetto.
Ancora una volta la qualità ha tro-
vato apprezzamenti e riconoscimenti
di alto  livello.
Ai  bicchieri, ai grappoli, alle rose
camune, alle stelle e a tutti gli altri
simboli che provano l’eccellenza si
aggiungono altri premi di rilevante
prestigio che attestano i meriti di
etichette super e sottolineano le pre-
rogative  di enologi che dedicano
passione e provata esperienza ai
nostri Nebbiolo di montagna, frutto
delle uve dei terrazzamenti del ver-
sante retico.
Impossibile, per problemi di spazio,
elencare tutte le segnalazioni e  i
premi ottenuti dalle Aziende. Ci
limitiamo a riportare i risultati più
significativi.
I 3 bicchieri del  Gambero Rosso
Slow Food sono stati assegnati al
“Valtellina Numero Uno 2001” di
Plozza e allo Sforzato Albareda
2004 di Mamete Prevostini, insie-
me alla stella della Guida
dell’Espresso (assegnata alle azien-
de di ottimo livello), insieme ad
altri notevoli apprezzamenti per i
suoi vini.
Il Club Papillon ha inserito nei “Top
Hundred 2006- i 100 migliori vini
d’Italia”il Valtellina Superiore
Incontro 2001 della Cantina di
Villa di Tirano.
Ottime le recensioni su diverse
guide per i vini  dell’Azienda
Ar.Pe.Pe. Particolarmente significa-
tivo il risalto, con premio, che
Ascovilo ha dato all’azienda
Pelizzatti  Perego alla riserva
“Rocce Rosse” al manuale-guida di
Massobrio  e Gatti “L’ascolto del
vino”.  
Ricco il medagliere della Casa vini-
cola Triacca. Tre stelle della Guida
Veronelli al Valtellina Superiore
Riserva La Gatta 2001; miglior vino
di Lombardia per il rapporto quali-
tà-prezzo della Guida dell’Espresso;
miglior azienda lombarda per 4 vini

giudicati “eccelsi” con 4 rose camu-
ne dalla “Viniplus” dell’Ais 
La Nino Negri ha collezionato
premi e riconoscimenti a valanga.
Ne citiamo solo alcuni: i 5 grappoli
della Guida dell’Ais allo Sfursat di
Valtellina 2003 insieme ad altri 4
grappoli per altri tre rossi e un bian-
co IGT;  il premio speciale
“Enologo dell’anno” di Gambero
Rosso Slow Food a Casimiro
Maule, in aggiunta ai “tre bicchieri”
per Sfursat 2003 e Sfursat 5 stelle
2003 che ha ottenuto anche le tre
stelle di Veronelli. Per Ca’ Brione e
Fracia le 4 Rose camune.
Numerosissimi i riconoscimenti
ottenuti dalla Conti Sertoli Salis
(bicchieri dalla Guida Gambero
Rosso Slow Food, grappoli da
Duemilavini 2007, Rose Camune da
Viniplus Lombardia ed altro ancora)
e fra questi spiccano i “5 grappoli”
e le quattro stelle  dei Vini buoni
d’Italia al Canua 2003. Altri 4 vini
dell’azienda hanno ottenuto 4 grap-
poli.
Lo Sforzato “Ronco del Picchio
2004” dell’Azienda Sandro Fay
spicca in diverse guide per i nume-
rosi riconoscimenti (2 bicchieri
colorati del Gambero Rosso, la
corona dei “Vini buoni d’Italia”, le
4 rose camune di Vini plus alla stes-
sa etichetta 2003). Due bicchieri
colorati anche al Valgella Carteria
2003 e citazioni sulla guida
Veronelli.
“Vini d’Italia 2007” di Slow Food
Gambero Rosso ha assegnato 2 bic-
chieri a tre vini (Sforzato, Inferno
Prodigio e Sant’Andrea) della Casa

Vinicola Fratelli Bettini, premiata
con 4 rose camune  per il Sassella
Reale 2002 dall’Ais Lombardia e
con quattro riconoscimenti impor-
tanti per altrettante etichette dalla
guida Veronelli.
La Casa vinicola Rainoldi è tutta
un fiorire di citazioni e giudizi
importanti su diverse Guide.
Spiccano i 5 grappoli per lo Sfursat
2002 su” Duemila vini” e le 3 stelle
allo Sfursat “Fruttaio Ca’ Rizzieri
2002” della Guida Veronelli . Da
sottolineare le 4 rose camune per un
Sassella 2002 e il Valtellina
Superiore Crespino 2002 (Vini Plus)
Ottimi i responsi anche sulle Guide
dell’Espresso  e del Gambero
Rosso.
Viniplus 2007 ha incoronato (con 4
simboli) lo Sforzato Montescale
2002 di Nicola Nobili che ha otte-
nuto diverse citazioni su altre pub-
blicazioni, sempre per Sforzato,
Sassella ed Inferno. 
Fin qui le segnalazioni pervenute al
Consorzio. Basta sfogliare le guide
in questi giorni in libreria per
apprendere che altre Aziende valtel-
linesi sono oggetto di interessanti
citazioni. A tutti congratulazioni.

Una particolarità significativa: le
“4 ROSE CAMUNE” della Regione
Lombardia e dell’Ais sono andate,
in totale, a 41 etichette. Alla provin-
cia di Bergamo 3, a Brescia, con
Franciacorta, 14, all’Oltrepò
Pavese 6 e alla Valtellina ben 18.
Complimenti alle aziende e un gra-
zie  all’assessore Viviana Beccalossi
e all’Ais.  

LA QUALITÀ
PREMIA

D. Lgs. 196/2003: essendo in possesso dei Vostri dati, si informa che essi saranno tenuti rigorosamente riservati, saranno utilizzati
unicamente dal Consorzio Tutela Vini di Valtellina per comunicazioni e resteranno a disposizione per eventuali variazioni o per la
cancellazione ai sensi dell’art. 7 del citato decreto legislativo. Il testo completo del decreto è disponibile sul sito www.garanteprivacy.it.

                             


